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FHNARE R E SGE A T A
3.1

HF%& group catering

BB R F2 ) AR ][] e N DURE ] 5 1) A A Xt & AR I TR B AR o
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A B BRSSE{L group catering service industry

RO B IR S5 AL, ARG 5 fs . SEAR B RCE B . PR B . U HE EHIE A8 IR 55 AL
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3.4
Bl raw material
I a4 FH B s aa et .
3.5
¥m& semi—finished food
GBI NG, W20 L HIE ) A i B EUR
[RJR: GB/T 27306—2008]
3.6
A& cooked food
S LR AT BB
[RJR: GB/T 27306—2008]
3.7
ERAIEX food processing area
BaAE B T (BFEEE U SEHEREER. HE. RS
[RJR: GB 31654—2021]
3.8
%48 special operating room
NPT A2 B g, LAy R 7 2 B PRI v R SR A R L BN &l L P 4R 1A
[RJR: GB 31654—2021]
3.9
L H#EX group catering
LA B A [ AF X [ 7 AR DA [ 5 ) AP A A oGt 2 B oL A PR i
[RJR: GB 31654—2021]
3.10
S E R perishable food
FERW NAZ BN, WA 5 T B EEE A 3 A F Y& b
[RJR: GB 31654—2021]
3.1
ZFHE tableware and utensils
g (O BAEmMEEREADERIAES. TR, &&.
[RJR: GB 31654—2021]
3.12
FAEf=4%t visual kitchen and cooking
BYMRSRUEE R AZE B, ST, A AR R BRSSO R — R B

4 BREXK
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55 B B e A A RSAME T B 2.
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B.2 202 FDBENATH O MEREEMNEAMNPARZE
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B.3 202 FDRBEATH O MEREREMNEARMNPARZE

WS PRER. BRECA TEES . K. RZL RR. IZREE. AL, 7ERR {8 H ¥ A7) &
WAENZI R



DB4403/T XXXXX—XXXX

Mt & C
CERMED

EFRERRAR AR

C.1 RRAABRRIFAFRER

C. 1.1 FEQRUERT & H A SR ANH ORI 2% 5 3G iR T 28 Ak b, R Bt i aa i g,
FEAHABR T RIS E SR BN T S Mg B i X X 58 B as) o B RIS 0 Bl
& BN s> HELSE

C.1.2 N “4i” broni, NAEE TR RF—IRIEEMNROHRE, W “fxdg () 7 B “Afix
xZ It (mL) 75 WATFERARER MR E N RN RIT, W “RHxosg () / xF7 . “Radl (g)
/ xh)7

C.1.3 XFTARMENRVIEFRE S, H “NRV%” FTLAZS [, Wrf DUHMEZ. Ry ARk,
C.2 EFtREERR

C.2.1 {(NPREEEFMLVERHEER
R IRBE B L E TR AR R UIRC. 1R,

®C1 EENMZLEFRREMATER

TiH £ 100 5% (g) 8% 100 Z T} (mL) B4 B IR RS HH%EL NRVY
Gl T4 (kD %
AR 5 (g) %
=g . (g) %
Wk E 7 (g) %
il 25 (mg) %

s AT (FOkE: JE3E300 g, JEAF120 g FE/EMM18 g BHRL o REEAZLEFR R
PREWERC. 278

*xC.2 ERWEFEEMZLEFRRIPATER

B gE| £ 100 37 (g) 2% 100 Z T} (mL) Bk 7y B IR RS HE%EL NRVYS
[ij5s 1563 T£ (kJ) 19%
HER 30.7 7% (g) 51%
L 22.8 70 (g) 38%
K& 11.6 3% () 4%
G 463 %3 (mg) 23%

C.2.2 WREBEZEFHS
PR B 2 5 FR i WERC. 3PN »
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*C.3 EBEFRMSTER
e % 100 52 (g) 2 100 =T+ (mL) B EIRR S (A% NRVY

[jj5s T (kD %
H AR 7 (g) %
L 7 (g) %
AR (B AR 7 (g) %
KA 25 (mg) %
W 7 ()

aeeand 7 (g) %
g3 5 (mg) %
e A WEMEEE S (ng RE) %
443 Bl 2% (mg) %
YR B2 2% (mg) %
g C =5 (mg) %
£ 5 (mg) %
B Z5w (mg) %
2 25 (mg) %

w2 AEEIORERE (B dE300 g JEHF120 g fE4ETM18 g b1 o) EHHMRBRNE

C. 47,
#zC.4 EBRPEIFEENZOEFRRFNRER
B gE| £ 100 37 (g) 8% 100 Z T} (mL) Bk 7y B IR RS H % NRV%

[jj5s 1532 T£ (k])) 18%
HER 30.7 3 (g 51%
JE: 22.8 70 (g) 38%
K& 8.0 . (g) 3%
aeeand 3.6 3% (g) 14%
G 463 %3 (mg) 23%
ez A 98160 TMIEALHAEY & (ug RE) 12270%
4E4 7 Bl 0 %% (mg) 0%
YK B2 2.76 2w (mg) 197%
Y% C 4.7 25 (mg) 5%
5 53 27 (mg) 7%
7S 23.9 =7 (mg) 159%
=4 8.34 2% (mg) 56%

C.3 HERIXTEAIEN
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RSO RE A% SRR C. BT -

*C.5 BEEMBRLEFRFERAREPRICESE

T H /Ttems 100 5% (g) 8¢ 100 27+ (mL) B f> EIRR S H AR NRVY
Per 100 g/100 mL or per serving
fefE/energy T£E kD) %
B\ A /protein 5 (g) %
flg i/ fat 7 (g) %
/KW AEW)/ carbohydrate 7 (g) %
4N/sodium 2755 (mg) %

w3 AETCIPRERT (Rok: dETE300g. JEAT120g. fEAE18e. BEhle) £5 BEANIZLEFRRIR

TR/ P eSO IR IR C. 67~ .

#*C 6 ERWIBFEEMZLEF ZRRTED R RR

I H A4/ per serving NRV%
fit & /Energy 1563 T£& (kJ) 19%
EH i /Protein 30.7 W (g 51%
g Wi /Fat 22.8 m (g) 38%
/KA &%)/ Carbohydrate 11.6 7 (g) 4%
#4/Sodium 463 Z70 (ng) 23%
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2.1
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	7.6.1　在工艺上确有必要使用食品添加剂的，应符合GB 2760的规定，且在达到预期效果的前提下应尽可能降低使
	7.6.2　不应采购、贮存、使用亚硝酸盐等国家禁止在餐饮业使用的品种。
	7.6.3　用容器盛放开封后的食品添加剂的，应在容器上标明食品添加剂名称、生产日期或批号、使用期限，并保留食品添
	7.6.4　使用GB 2760规定按生产需要适量使用品种以外的食品添加剂的，应记录食品名称、食品数量、加工时间以
	7.6.5　使用GB 2760有最大使用量规定的食品添加剂，应采用称量等方式定量使用。


	8　供餐与配送
	8.1　供餐
	8.1.1　应在符合要求的专间或专区内进行食品成品的暂时放置、整理、分发等操作。
	8.1.2　接触食品的设备、工具、容器、包装材料等符合食品安全标准或要求，使用前应当清洗消毒，表面应清洁。清洗消
	8.1.3　供餐容器和工具应与食品原料、半成品容器、工具明显区分，分开存放和使用。
	8.1.4　用作菜肴围边、盘花的材料应当符合食品安全要求，使用前应当清洗消毒，不得重复使用。
	8.1.5　升降笼、食梯、滑道、机器人等传递设施应保持清洁。
	8.1.6　应使用清洁的托盘等食品传输工具，避免从业人员的手部直接接触食品。

	8.2　配送
	8.2.1　根据食品特点选择适宜的配送工具，配送工具应符合食品安全相关要求，且内部结构便于清洁。
	8.2.2　配送的食品应有包装，包装应完整、清洁，防止交叉污染；或者盛装在密闭容器中，食品容器的内部结构应便于清
	8.2.3　配送前应对配送工具和盛装食品的容器（一次性容器除外）进行清洁，接触直接入口食品的还应消毒，防止食品受
	8.2.4　食品配送过程的温度等条件应当符合食品安全要求。
	8.2.5　食品成品不应与原料、半成品或其他物品同车运输。


	9　餐用具清洗消毒
	9.1　清洗
	9.1.1　餐用具清洗水池应专用，与食品原料、清洁用具及接触非直接入口食品的工具、容器清洗水池分开。
	9.1.2　洗涤剂应符合GB 14930.1等食品安全国家标准和要求的有关规定。

	9.2　消毒
	9.2.1　宜采用物理消毒方式。
	9.2.2　消毒温度、时间等应确保消毒效果满足GB 14934的要求。
	9.2.3　消毒后的餐饮具应存放在专用、清洁、密闭的保洁设施中，并有明显标识。


	10　营养标签及标识
	10.1　营养标签
	10.1.1　宜采用GB 28050对餐饮食品进行营养标识。
	10.1.2　可采用二维码等电子标签进行营养标识，内容及格式见附录C。

	10.2　致敏原标识
	10.2.1　宜采用GB 7718标示致敏物质。应重视特殊群体（学生、长者、孕产妇等）供餐致敏原的识别和提示管理。
	10.2.2　致敏原标识样式见附录D。

	10.3　转基因成分标识
	10.3.1　使用含转基因成分原料的，宜作转基因成分标识。
	10.3.2　转基因成分标识样式见附录E。


	11　人员管理
	11.1　人员管理应符合GB 31654的规定。
	11.2　应依法配备与企业规模、食品类别、风险等级、管理水平、安全状况等相适应的食品安全总监、食品安全管理员等
	11.3　接触直接人口食品工作的人员应每年进行健康检查，取得健康证明后方可上岗。
	11.4　患有霍乱、细菌性和阿米巴性痢疾、伤寒和副伤寒、病毒性肝炎（甲型、戊型）、活动性肺结核、化脓性或者渗出
	11.5　应建立食品安全培训制度，食品安全相关的法律法规标准更新时，应及时开展培训，并做好培训记录。
	11.6　食品处理区内从业人员不应留长指甲、涂指甲油，不应化妆。工作时，佩戴的饰物不应外露；应戴清洁的工作帽，
	11.7　使用卫生间、接触可能污染食品的物品或者从事与食品加工无关的其他活动后，再次从事接触食品、食品容器、工

	12　食品安全管理
	12.1　应建立食品安全管理制度，相关要求见附录F。
	12.2　应设置与生产能力相适应的食品安全管理机构，组织开展日常食品安全管理工作，及时发现食品安全隐患并快速有
	12.3　应建立基于食品安全风险防控的动态管理机制，结合企业实际，落实自查要求（见附录G），制定食品安全风险管
	12.4　自查发现经营条件不符合食品安全要求的，应立即采取整改措施；有发生食品安全事故潜在风险的，应立即停止食
	12.5　中央厨房和集体用餐配送单位应自行或者委托具有资质的第三方检验机构对食品、餐用具、加工环境等进行检验；
	12.6　应建立全过程可追溯制度，记录和文件管理宜采用信息化等技术手段，并符合GB 31654的规定。进货查验

	13　数字化管理系统应用
	13.1　集体用餐配送单位应建立数字化管理系统，鼓励其他团餐服务单位建立数字化管理系统。
	13.2　系统的建设应遵循可靠性、友好性、安全性、可维护性、可扩展性的原则。系统安全应符合GB/T 25070
	13.3　系统应具有电子台账、明厨亮灶可视化展示、食品安全全过程追溯、证照信息预警、食品保质期预警、从业人员不

	14　环保和节约
	14.1　加工场所的选址与布局、环境保护设计、油烟净化与排放、排水与隔油、噪声与振动控制、固体废物控制等环保要
	14.2　鼓励选择可重复使用的餐具，不应使用不可降解的一次性餐具。
	14.3　应将反餐饮浪费纳入企业管理责任，并将珍惜粮食、反对浪费纳入全员培训内容。
	14.4　应将防止食品浪费理念纳入菜单设计，按照用餐人数合理配置菜品、主食；鼓励提供“小份菜”“半份菜”等服务
	14.5　应主动对消费者进行防止食品浪费提示提醒，在醒目位置张贴或者摆放反食品浪费标识，或者由服务人员提示说明

	15　食育
	15.1　倡导安全、营养、健康的科学饮食理念。
	15.2　鼓励开展食品安全与营养健康知识科普等多种形式的食育活动。


	附　录　A（资料性）常见高风险食材参考清单
	A.1　青皮红肉鱼（鲐鱼、青条鱼、秋刀鱼、金枪鱼、沙丁鱼等）、荔枝螺、半壳青口（贻贝类）、青口贝（贻贝类）、
	A.2　野生蘑菇、苦杏仁、木薯、湿米粉、泡发木耳、银杏、四季豆、扁豆、发芽马铃薯、鲜黄花菜、黑斑甘薯。
	A.3　外购散装熟食肉制品。
	A.4　国家公布的既是食品又是药品的中药名单以外的保健食材和药材。
	A.5　食品安全监督部门认定易引发食品中毒的食品。

	附　录　B（资料性）药食同源食材目录
	B.1　2012年卫健委公布的86种既是食品又是药品的中药名单
	B.2　2012年卫健委公布的86种既是食品又是药品的中药名单
	B.3　2012年卫健委公布的86种既是食品又是药品的中药名单

	附　录　C（资料性）营养标签标识内容及标识样式
	C.1　标识内容及标识样式要求
	C.1.1　在保证符合基本格式要求和确保不对消费者造成误导的基础上，在版面设计时可适当调整，包括但不限于：因美观
	C.1.2　应用“份”标示时，应在营养成分表同一版面注明每份质量，如“每份xx克（g）”或“每份xx毫升（mL）
	C.1.3　对于未规定NRV的营养成分，其“NRV%”可以空白，也可以用横线、斜线方式表达。

	C.2　营养标识主要格式
	C.2.1　仅标识能量和核心营养素格式
	C.2.2　标示更多营养成分

	C.3　中英文对照的格式

	附　录　D（资料性）常见致敏物质及标识
	D.1　常见致敏物质
	D.2　致敏物标识

	附　录　E（资料性）常见转基因食材及标识
	E.1　常见转基因食材种类
	E.2　转基因食材标识

	附　录　F（资料性）团餐服务单位管理制度要求
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